
 
Schwäbisch traditionell, modern, regional   

 

Suppen 
Geflügel-Kraft-Brühe wahlweise mit 

Maultasche, Grießknödel oder Kräuterflädle 
6,90 

Suppe der Saison | bitte fragen Sie bei unserem Servicepersonal nach 
7,90 

Salate 
Beilagen-Salat | Apfelvinaigrette | Kartoffel-Salat | Rohkost | geröstete Kerne Rohkost | 
Sprossen | marktfrische Wilde Kräuter |  

6,90 

Großer Filder-Salat | Apfelvinaigrette | Kartoffel-Salat | Rohkost | geröstete Kerne Rohkost | 
Sprossen | marktfrische Wilde Kräuter |  

14,90 
o Mit karamellisiertem Ziegen-Frischkäse +4,50 

o Mit gebratener vegetarischer Mautasche oder Fleisch-Maultasche +4,50 

o Mit Tranchen vom Rinderrücken +5,90 

o Mit Albkräuter Städtles-Brot +3,90 

Vorspeisen 
Karamellisierter Ziegen-Frischkäse | wilde Kräuter | sautierte Tomate | geröstete Kerne 

12,90 
o Mit Rinder-Rauchschinken +4,50 

Pilz-Gemüse-Pfännle | lauwarm mariniert | Albkräuter Städtlesbrot 
12,90 

½ Städtles Brot klassisch schwäbisch | Als Vorspeise| Schmand | Frühlingszwiebeln | 
Räucherspeck | Bergkäse 

8,90 

 
Fisch 

Matjes nach Hausfrauen Art | Saure Sahne | Äpfel | Essiggurken | Röstkartoffeln 
17,90 

Tagesfrischer Fisch | Weiß-Wein-Soße | Röstgemüse | Röstkartoffeln 
24,90 
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Vesper 
Aichtaler Wurstsalat* | Schinkenwurst | Essiggurken | eingelegte rote Zwiebel | Albkräuter 
Städtles-Brot  

14,90 
o Mit gehobeltem Bergkäse aus Gunzesried +2,90 

o Mit schwäbischer herzhafter Schwarzwurst +2,90 

o Mit gehobeltem Bergkäse und schwäbischer herzhafter Schwarzwurst +4,90 

o Mit knusprigen Bratkartoffeln +4,90 

Saurer Käs* I Backsteinkäse | Essiggurken | eingelegte rote Zwiebel | | Albkräuter 
Städtles-Brot  

14,50 
o Mit knusprigen Röstkartoffeln +4,90 

Grötzinger Städtles Brot 
Unsere Art von knusprig, fluffigem 100% Sauerteig Weizenfladenbrot. 

Die Adler-Interpretation von Dinnete oder Dätscher 
 
Alb-Kräuter | natives Rapsöl | Albkräuter | Steinsalz 

9,90 

Klassisch Schwäbisch | Schmand | Frühlingszwiebeln | Räucherspeck | Bergkäse 
14,90 

Ziege | Schmand | Frühlingszwiebeln | gereifter Ziegenkäse | Birne oder Quittencreme (je nach 
Vorrat) | Honig |wilde Kräuter | Cherry-Tomaten  

16,90 

Wild! 
Wild-Ragout | vom Jäger aus der Region | Hirsch, Reh und Wildschwein | Waldpilze  
selbstgemachte Butterspätzle 

24,90 

Rehrücken im Alb-Kräutermantel | vom Jäger aus der Region | Portwein-Morchel-Jus 
Kräuterseitlinge | Röstgemüse | selbstgemachte Butterspätzle 

36,90 
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Hunger auf schwäbisch! 

Grötzinger Schwaben-Teller | Schweine-Filet | handgemachte Maultasche | 2 Bratwürste 
Bratensoße | selbstgemachter Kartoffel-Salat | wilde Kräuter | zweierlei Zwiebel 

22,90 
Maultaschen- Allgäuer Art* | selbstgemacht | überbacken mit Bergkäse aus Gunzesried 
selbstgemachter Kartoffel-Salat | Bratensoße | zweierlei Zwiebeln 

16,90 
o Vegetarisch | Veggie-Maultasche | wahlweise mit Bergkäse aus Gunzesried 

überbacken | Röstgemüse | Tomaten-Sugo 

Schweine-Filet-Töpfchen* | Pilzrahm-Soße | Waldpilze | selbstgemachte Walnuss-Spätzle 
Röstzwiebel 

24,90 
Schwäbischer Zwiebelrostbraten I Rinderrücken oder Entrecote von Fairfleisch| Portwein-Jus 
Röstgemüse | zweierlei Zwiebel |selbstgemachte Butter-Spätzle  

33,90 
o knusprigen Röstkartoffeln +3,90  

Oma Inge`s Kalbsnieren-Braten* | Bratensoße | Röstgemüse | selbstgemachte Butterspätzle 
22,90 

Opa Fritzens Ochsenbacken, geschmort* | Bratensoße | Röstgemüse I selbstgemachte Butterspätzle  
28,90 

Käse-Spätzle* | Bergkäse aus Gunzesried | zweierlei Zwiebel | wilde Kräuter Salat 
14,90 

Klassiker 
Schweine-Schnitzel „Wiener Art“ * | Bratensoße | selbstgemachter Kartoffel-Salat | wilde Kräuter 

19,90 
Anstelle Kartoffelsalat wahlweise mit 

o Pommes Frites 
o Selbstgemachte Butter-Spätzle 
o knusprigen Röstkartoffeln +3,90  

Schwäbisches Schinken-Käse-Schnitzel (Cordon Bleu) | Bergkäse | Kassler Hals | Bratensoße | 
Selbstgemachter Kartoffel-Salat | wilde Kräuter 

22,90 
Anstelle Kartoffelsalat wahlweise mit 

o Pommes Frites 
o Selbstgemachte Butter-Spätzle 
o knusprigen Röstkartoffeln +3,90  
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Vegetarisch und Vegan 
Geräucherte Rote Beete (Vegan)* | Sesam | Buchweizen-Risotto | Röstgemüse 

16,90 

Schupfnudeln (Vegan)* | sautierte Honig-Tomate | Tomaten-Sugo | Röstgemüse | Wilde 
Kräuter geröstete Kerne 

16,90 
Kraut Schupfnudeln* | Filder-Rahm-Sauerkraut | geröstete Kerne | wahlweise mit Speck 

16,90 
3erlei gebratene handgemachte Servietten-Knödel| Pilz-Rahmsoße | Röstzwiebel | Wald-Pilze 
wilde Kräuter  

16,90 
Vegetarische Maultaschen* | wahlweise mit Bergkäse aus Gunzesried überbacken | Röstgemüse 
Tomaten-Sugo 

16,90 
Käse-Spätzle* | Bergkäse aus Gunzesried | zweierlei Zwiebel | wilde Kräuter Salat 

14,90 
Städtles-Brot Ziege | Schmand | Frühlingszwiebeln | gereifter Ziegenkäse | Birne oder 
Quittencreme (je nach Vorrat) | Honig |wilde Kräuter | Cherry-Tomaten  

16,90 

Dessert 
Warmes Schokoküchle | Bourbon-Vanilleeis | geeiste Früchte | Keks-Sand 

8,90 
Flambierte Quitte | Quittenkompott | Cointreau | Vanille-Eis  

10,90 
Aichtal³ | warmes Schokoküchle I Zwetschgenröster mit Bourbon-Vanilleeis | Quitten-Sahne-
Cotta mit Quitte 

12,90 
Warmer Zwetschgenröster | Crumble |cremiges Vanilleeis | Sahne 

6,90 
Kugel Eis | Sorte nach Wahl | ohne oder mit Sahne  

1,90 | +1,00 

Eiskaffee oder -schokolade | Bourbon-Vanilleeis | Kaffee oder Schokolade |Sahne 
5,50 

Heiße Liebe | Bourbon-Vanilleeis |heiße Himbeerren |Sahne 
6,90 

Coupe Dänemark | Bourbon-Vanilleeis | Schokoladensoße |Sahne 
6,20 

Heiß trifft auf Eiskalt | Affogato | Bourbon-Vanilleeis | Espresso 
4,50 

Wir wünschen einen guten Appetit! 
Mit *gekennzeichnete Gerichte erhalten Sie für 1,50€ weniger als kleine Portion. Beilagen Änderungen sind grundsätzlich 

möglich: Aufpreis Röstkartoffeln 3,90€, Käsespätzle 4,00€. Inklusivpreise in €. Bei Allergien und Unverträglichkeiten berät Sie 
gerne unser Service-Personal! 


